Informacion de contacto
Burrtec Waste Industries

25772 Springbrook Avenue

Santa Clarita, CA 91350

Servicio de pago automatizado
(888) 298-5161

Servicio al cliente
(661) 222-2249

Horas de oficina
Lunes a Viernes
8:00a.m. a 5:00 p.m.

Sitio web
Burrtec.com

Siguenosen
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Mantenimiento del

Reciento
Siga estos sencillos consejos
para mantener limpios los
recintos de su negocio:

Desensamblar todo el cartdén. Esto
ayuda a evitar que se desborde y a
atascar las ruedas, ademas de ahorrar
espacio en el contenedor para mas
materiales reciclables.

Recoja la basura dentro y alrededor
de su contenedor y recinto. Por favor
asegUrese de que no entre basuraen la
calle ni en el sistema de drenaje pluvial.
Si su contenedor esta lleno antes de
su proxima recoleccién, puede llamar
a Burrtec y solicitar una recoleccidn
adicional por un cargo adicional.

No llene los contenedores ni
compactadores con residuos liquidos ni
los vacie con manguera. Mantener los
liquidos fuera ayuda a reducir las fugas
alentornoy los olores.

Barrer en lugar de regar el contenedor
con manguera no solo ahorra agua, sino
que también evita que entre material
en el sistema de drenaje pluvial.
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BURRTEC NEWS

INFORMACION DE DESECHOS Y RECICLAJE

Patrocinado por Burrtec Waste Industries para los residentes
comerciales y multifamiliares de la Ciudad de Burbank

:COMO AFECTA ESTO A MI NEGOCIO O PROPIEDAD?

Bajo la ley de SB 1383, negocios estan obligados a:

« Suscribirse al servicio de coleccidn de desechos organicos proporcionado por Burrtec.

« Proporcionar informacion a los nuevos inquilinos antes o dentro de los 14 dias posteriores a la
ocupacién del inmueble.

« Prohibir que los empleados depositen desechos organicos en un contenedor que no esté designado
para recibir dichos desechos.

« Asegurar que los empleados, contratistas, inquilinos y clientes tengan acceso a una cantidad, tamafio
y ubicacion adecuados de contenedores con etiquetas apropiadasy color correspondiente.

« Proporcionar contenedores para la coleccion de todos los tipos de desechos, incluyendo basura,
desechos de comida y materiales reciclables, en todas las areas donde se coloquen contenedores
para los clientes, excepto en los bafios.

« Proporcionar anualmente informacion a los empleados, contratistas, inquilinos y clientes sobre los
requisitos de coleccion de desechos organicos y la correcta separacion de los mismos.

CONSEJOS PARA GENERADORES DE COMIDA COMESTIBLE PARA
PREVENIR EL DESPERDICIO DE ALIMENTOS

A continuacién se muestran algunas formas en que las empresas pueden reducir los desechos de comida:

« Planificar y realizar un seguimiento: planifique las comidas en funcién de la demanda y realice un
seguimiento del desperdicio para identificar areas de mejora.

« Disefio de men: cree mends especiales que utilicen ingredientes que estén cerca de su fecha de
vencimiento. Elimine los articulos que no se vendan bien.

« Capacitacion del personal: Capacite al personal sobre cémo minimizar los desechos de comida,
incluido el manejo adecuado de la temperaturay la rotacion.

+ Almacene los alimentos adecuadamente: guarde los alimentos en el refrigerador y use recipientes
herméticos para los granos.

« Monitorear la produccion: pesar los alimentos en cada etapa de produccion para identificar y corregir
las pérdidas de produccién.

California produce casi la mitad de las frutas y verduras del pais, pero 1 de cada 8
californianos enfrenta inseguridad alimentaria, es decir, la falta de acceso a los
alimentos necesarios para llevar una vida saludable.

Con la aprobacion del Proyecto de Ley del Senado 1383 (SB 1383), el Estado de California ha ordenado
la recuperacién de alimentos excedentes para ayudar a combatir los efectos del gas metano en el
medio ambiente. La ley exige que los generadores comerciales de alimentos comestibles:

1. Organizar larecuperacion de la mayor cantidad posible de alimentos comestibles excedentes que,
de otro modo, serian enviados a los vertederos.

2. Establecer un acuerdo por escrito con todas las organizaciones o servicios asociados que acepten
alimentos comestibles de su negocio.

3. Mantener registros de todas las actividades de recuperacidn de alimentos comestibles y sus recibos.

4.  Proporcionar copias de los acuerdos escritos con las organizaciones de recuperacion de alimentos cada afio.

RECURSOS PARA LA RECUPERACION DE ALIMENTOS

« California Association of Food Banks (cafoodbanks.org)
« Feeding America (Inland Empire) (feedingamericaie.org)
« Food Finder (foodfinder.us)

« Los Angeles Regional Food Bank (lafoodbank.org)

Para obtener mas informacién sobre los requisitos de alimentos comestibles, visite calrecycle.ca.gov

Horario Festivo - no hay servicio en dias feriados.
Afio Nuevo | DiadeAcciondeGracias | Diade los Caidos
Diade laIndependencia | DiadeNavidad | Diadel Trabajo

Cuando el dia festivo cae en un dia entre semana, la semana se retrasa por un dia. No hay
interrupcién de servicio o retraso cuando el dia festivo cae en sdbado o domingo.
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PROYECTO DEL SENADO 1383

El Senado de California aprob6 un proyecto de ley que exige una reduccion del 75% en la eliminacidn de residuos organicos.
Todos los negocios comerciales deberan participar en este programa para reciclar desechos organicos, incluidos los desechos de comida.

Los residuos organicos que se descomponen en un vertedero liberan una cantidad significativa de emisiones de gases de efecto
invernadero que contribuyen a preocupaciones de salud y seguridad piblicas como el asma, el cambio climatico global, el clima extremo
y desastres naturales. Al compostar residuos organicos, en lugar de enviarlos al vertedero, podemos cerrar el circulo de la sostenibilidad
y al mismo tiempo crear un suelo rico en nutrientes que esté listo para uso en granjasy jardines.

Monitoreo de Contaminacion de Reciclables
Requerido por el Estado

La ley estatal de California SB 1383 requiere que las jurisdicciones
monitorien los barriles de basura, reciclaje y organicos para
minimizar la contaminacion. La basura y otros contaminantes
en los contenedores de recoleccion de reciclaje o organicos
podrian resultar en una tarifa y falta de recoleccién debido a la
contaminacion. Si se encuentra contaminacion, se colocaran
etiquetas de contaminacion (como se muestra a la derecha) en
la tapa del contenedor. Después del primer aviso, a los clientes
se les puede cobrar una tarifa de contaminacién y el contenedor
no se recojera como reciclable; posteriormente sera recojido
como basura. Tenga en cuenta: la tarifa de contaminacion sera
afiadida automaticamente si se colocan materiales peligrosos
o biopeligrosos en cualquier contenedor de recoleccion. ;No
esta seguro de lo que va en cada contenedor? Comuniquese
con nuestro Departamento de Servicio al Cliente de Burrtec al
(661) 222-2249 para asistencia. Como siempre, gracias por su
apoyoy cooperacion continua!

© BURRTEC

We'll Take Care OF "

IMPORTANT!
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‘We found the following contamination:

iAyude a mantener limpio el
reciclaje de residuos alimentarios!

El Proyecto de Ley Senatorial 1383 requiere una
reduccidn del 75% en la eliminacién de desechos
organicos. Todas las residencias y negocios comerciales
estan obligados a participar y reciclar los desechos
organicos, incluyendo los desechos de comiday de
jardineria. Los desechos de comida se recolectan, se
reciclan y se convierten en nuevos productos como
abono, mantillo y gas renovable. Durante el proceso
de clasificacidn, los trabajadores deben retirar los
materiales no aceptables, como basura, envases de
plastico, vidrio y otros contaminantes.

Mantener sus contenedores libres de contaminantes
ayudara a mantener los costos de reciclaje y a mantener
el material limpio para crear nuevos productos.

Comparta el mensaje: “Ayude a mantener el
reciclaje de desechos de comida limpio!”

EMBOLSE TODA LA BASURA - NO ANADE RESIDUOS PELIGROSOS

GUIA DE CONTENEDOR NEGRO

NO EMBOLSE RECICLABLES

GUIA DE CONTENEDOR AZUL

Contenedor Verde es para desechos orgdnicos y desechos de comida

NO EMBOLSE DESECHOS VERDES - LOS DESECHOS DE COMIDA DEBEN EMBOLSARSE

GUIA DE CONTENEDOR VERDE

NO

|
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v Flores v'Podas y ramitas X Baterias
v'Hojas amas pequefias X Cactus
v'Hojas de palma v'Recortes de X Concreto
v Madera sin tratar arbustos X Inflamables
v Malas hierbas v'Recortes de X Liquidos
v Péjaros del paraiso  césped X Metal
\ Plantas muertas X Plastico

Sl NO Sl NO
v’ Bolsas de v’ Popotés X Aceite X Obietos v Bofellas y frascos de v’ Latas de aerosol | X Alfombra X Peluches
pléstico v Residuos de X Baferias punzocorfantes vidrio v’ latas de aluminio | X Bolsasde comida X Pldstico de
v Cajasde pizza mascotas X Bombillas X Pesticidas v Cajasdecarfon v Papel para mascotas burbujas
v’ Envolturaretréctil v Ropa fuorescentes X Pintura v’ Cajas de pafivelos v Papel de X Cajas de pizza X Platos de cerdmica
v’ Juguetes de v’ Toallitas himedas . ' ! v Cartulina computadora X Espejos X Productos de
gue o X Cenizas calientes X Residuos p P Pel -
plastico v’ Utensilios de % Inflamabl lectroni v Cafélogos v Papelderegalo | X Juguetes de pléstico papel usado
v Macetas plastico " nflamaples % eesdronlclo? ) v Correo no deseado v Periddico X Mangueras X Residuos
v’ Mangueras v Vaiilla Maguinaria Residuos infecciosos v Folletos v Plasticos#1-#7 | X Muebles electrénicos
( Pafiales X Neumdticos X Residuos peligrosos ( Latas v Sobres X Papel encerado X Ropa y

Desechos de comida en

bolsa, como:

v' Pan

v Ldcteos

X Residuos electrénicos
X Residuos de mascotas
X Residuos peligrosos

v’ Pescado

v' Posos de café
v' Carne cocinada

v' Cdscaras de huevo

v’ Papel manchado de comida
v Desechos de comida y sobras

% Rocas v Fruta
X Tierra
X Vidrio v Comida Mohosa

(/ Vegetales
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